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جامعــــة سوهـــــاج                                                                 الفصل الدراسي الاول (2017/2018)                       كليــــــة الزراعــة                                                                                              
قسم علوم الالبان                                                                                       الزمن : ســــــــاعتــان                                             

امتحان مقرر ميكروبيولوجي منتجات الالبان – ماجستير علوم الألبان  

أجب عن جميع الأسئلة الآتية
السؤال الأول :- (30 درجة ) 
1- تكلم بايجاز عن انتشار الامراض عن طريق اللبن ؟
2- ما هي الاعتبارات الميكروبية للتجفيف بالاسطوانات؟
3- تكلم عن أهمية الكائنات الدقيقة في اللبن السائل؟
4- وضح بإيجاز ما هي المشكلات الميكروبية في اللبن السائل؟
5- تكلم عن المجموعة الميكروبية للبن المجفف؟
السؤال الثاني:- (30 درجة ) 

1- ما هيPsychrotrophic bacteria  . ودورها في اللبن السائل؟
2- ما هي النكهات الغير مرغوبة التي تظهر في الزبد؟
3- وضح بإيجاز العوامل التي تؤثر علي المحتوي البكتريولوجي للمثلجات القشدية؟
4- ما هي أهم الأحياء الدقيقة التي تسبب العيوب في  القشدة؟
5- تكلم عن الملاحظات الميكروبيولوجية التي يجب أخذها في الاعتبار عند إنتاج القشدة؟
مع أطيب الامنيات بالتوفيق
